" AZURA

RESTAURANT & BAR

ZUM TEILEN °* - -
SAUERTEIGBROT
Unser hausgemachtes Brot mit marinierten Oliven, Aioli & rotem Pesto

IBERISCHER BELLOTA-SCHINKEN
knusprige Toasts

KOREANISCHE WINGS

Glasiert mit leicht scharfer Sauce (6 Stk)
PADRON-PAPRIKA

Frittiert mit grobem Salz
CHULETON-KROKETTEN (4 STK)
Piquillo-Mayo

SALATE * - -

CAESAR SALAD

Gebratenes Hahnchen, Croutons, Parmesan, hausgemachtes
Dressing & Bacon-Crunc

AZURA GARDEN

Avocado, frische Himbeeren, eingelegte Zwiebeln & Senf-Vinaigrette
SAISONALE TOMATEN MIT BURRATA-STRACCIATELLA
Burrata-Stracciatella, Pesto & gerostete Pinienkerne

BROT-KREATIONEN « -« -

KNUSPRIGES CHICKEN-BRIOCHE

Hahnchenschnitzel, Coleslaw, Tartar-Sauce, Eigelbgel & Parmesan
CURRYWURST-HOTDOG

Deutsche Wurst, Curry-Ketchup, Senf, Sauerkraut, knusprige
Kartoffeln & Schnittlauch

DOUBLE SMASH BURGER

Doppeltes Rindfleisch, Cheddar, Gurken, rote Zwiebel & geheime Sauc
Alle unsere Kreationen werden mit Pommes serviert

PINZAS (OVALE PIZZA) » - -

MARGHERITA Tomate, Mozzarella & Basilikum
PROSCIUTTO Tomate, Mozzarella & Kochschinken
IBERICA Tomate, Mozzarella, Rucola & Iberischer Schinken
BOLOGNA Tomate, Mozzarella, Mortadella, Pistazie & Pesto
SCHARF Tomate, Mozzarella & Pepperoni

VEGETARISCH Tomate, Mozzarella & gerostetes Gemiise
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16,00

17,00

14,00

15,00

18,00

16,00

22,00
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14,00
15,00
15,00
14,00
14,00

PASTA * -« -

PACCHERI AL PESTO 21,00
Cremig, gerostete Pinienkerne & Parmesan

ORIGINAL CARBONARA 19,00

Guanciale, Eigelb, schwarzer Pfeffer & Parmesan

HAUPTGERICHTE » - -

GEGRILLTER LACHS 26,00
Saisongemuse, Krauterbutter & Fenchel

RINDERFILET 36,50
Gegrillt & zart

HALBES GRILLHAHNCHEN 23,00
WIENER SCHNITZEL VOM SCHWEIN 22.00
Dinn & knusprig

Alle Fleischgerichte mit Pommes, Padron-Paprika & Kréauterbutter

SAUCEN - - -

PILZSAUCE 2,90
JACK DANIEL’S BBQ SAUCE 2,90
CHIMICHURRI 2,90
KRAUTERBUTTER 2,90
EXTRAS ¢ - -

POMMES 3,90
CREMIGES KARTOFFELPUREE 4,90
GEGRILLTES SAISON-GEMUSE 4,90

NACHSPEISEN - - -

COULANT DE CHOCOLATE 11,90
CHOCOLATE LAVA CAKE 11,90
SCHOKOLADEN-COULANT 11,90
CREME BROLEE , LA PASION“ 11,90
KASEKUCHEN 11,90
EIS (2 KUGELN) Vanille - Schokolade - Erdbeere 9,00

UNA CUENTA POR MESA - ONE BILL PER TABLE - EINE RECHNUNG PRO TISCH
IVA INCLUIDO - VAT INCLUDED - OPCIONAL 10% SERVICE CHARGED




DOCAVA - - -

ARS COLLECTA BLANC DE BLANCS cora 12,00€

CHARDONNAY, XARELLO, PARELLADA

ARS COLLECTA GRAND ROSE
PINOT NOIR, XARELLO, TREPAT

CHAMPAGNE - - -

MOET & CHANDON BRUT IMPERIAL
PINOT MEUNIER, CHARDONNAY, PINOT NOIR

MOET & CHANDON ICE
PINOT MEUNIER, PINOT NOIR, CHARDONNAY

MOET & CHANDON ICE ROSE
PINOT NOIR, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY

PERRIER JOUET GRAND BRUT
PINOT NOIR, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY

PERRIER JOUET BLASON ROSE
PINOT NOIR, PINOT MEUNIER, CHARDONNAY

RUINART BLANC DE BLANC
CHARDONNAY

RUINART ROSE
PINOT, CHARDONNAY

PERRIER JOUET BELLE EPOQUE VINTAGE
CHARDONNAY

ROSADO / ROSE « - -

VI DE LA TERRA ILLES BALEARS

ANR
CALLET

BINNISALEM

BINIAGUAL MEMORIS
TEMPRANILLO

DO RIOJA

RAMON BILBAO COPA 6,00€
VIURA

COTES DE PROVENCE

WHISPERING ANGEL
GARNACHA

CHATEAU SAINTE MARGUERITE SYMPHONIE
GARNACHA, CINSAULT

MINUTY PRESTIGE
SYRAH, GARNACHA, CINSAULT, TIBOUREN

BLANCO / WHITE » - -

IGP MALLORCA

TIANNA BOCCHORIS
SAUVIGNON BLANC, GIRO, PRENSAL BLANC

DO RIOJA

RAMON BILBAO COPA 6,00€
VIURA

DO RUEDA

MENADE
VERDEJO

DO RIAS BAIXAS

MAR DE FRADES
ALBARINO

DOCG CORTESE DI GAVI PIAMONTE

LA SCOLCA GAVI
CORTESE

NUEVA ZELANDA

CLOUDY BAY
SAUVIGNON BLANC

0,75L 15L
60,00

60,00

0,75L 15L
99,00

120,00
130,00
99,00 198,00
180,00
210,00

200,00

490,00 790,00

0,75L 15L

45,00

43,00

29,00

69,00 140,00
65,00

69,00

0,75L 15L

43,00 85,00

29,00

27,00

56,00 100,00

45,00

75,00

TINTO/RED - - -

DO BINNISALLEM

TIANNA BOCCHORIS
MANTO NEGRO, MERLOT, CABERNET Y SYRAH

IGP MALLORCA

ANIMA/2
CALLET

DO RIBERA DEL DUERO

VINA SASTRE CRIANZA
TEMPRANILLO

PAGO DE LOS CAPELLANES CRIANZA
TEMPRANILLO

DO RIOJA

RAMON BILBAO copA 6,00€
TEMPRANILLO, GRACIANO Y MAZUELO

RODA SELA
TEMPRANILLO, GRACIANO

MARQUES DE RISCAL RESERVA XR
TEMPRANILLO, GRACIANO

DO JUMILLA

CLIO
MONASTRELL, CABERNET SUAVIGNON

IGP TOSCANA
LE VOLTE

MERLOT, SANGIOVESE, CABERNET SUAVIGNON

SANGRIA CLASSICA -« - -
ROJA/RED

BLANCA (PROSECCO) / WHITE (PROSECCO)

0,75 L

47,00

91,00

97,00

72:00

29,00
99,00
69,00

120,00

65,00

COPA
8,50
9,00

15L

94,00

102,00

28,00

240,00

130,00

LITRO
21,00
22,00

LICOR CON HIELO / LIQUOR ON ICE * + * (CHUPITO/SHOT 4,50€)

DISARONNO BAILEYS LIQUOR 43

HIERBAS ( DULCES, MEZCLADAS, SECAS ) RAMAZZOTTI

SAMBUCA JAGERMEISTER LIMONCELLO DI CAPRI

VERMUT PETRONI RED / WHITE

CERVEZA / BEER ° - -
DRAFT

SAN MIGUEL

RADLER / SHANDY
BOTTLES

FRANZISKANER

CORONA

HEINEKEN

SAN MIGUEL 0%

REFRESCOS / SOFTDRINKS © © °
ZUMOS / JUICE © - -
AGUA / WATER - - -

AGUA MINERAL / STILL 0,50 L
AGUA MINERAL / STILL 1L

AGUA CON GAS / SPARKLING 0,33 L
AGUA CON GAS / SPARKLING 0,75 L

AZURA

ESTAURANT & BAR

03L

3,90
3,90

7,50

7,90
7,50

7,50
0,5L

9,80
5,80

9,90
4,90
4,90
3,90

3,90
4,00

3,90
5,90

2,90
9,90



